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Calendario

sabado 6 de noviembre

-manana
-mafana
-tarde
-tarde

domingo 7 de noviembre
-manana
-manana
-manana
-tarde

lunes 8 de noviembre

-manana
-mafana

-tarde

martes 9 de noviembre

Restaurantes Pepe El Torrao
Restaurante Paladar
Restaurante Pedro Marin

mManana

restaurante

Véf/’z(/ym

Ctra. a los Alcazares, km. 3,5
Torre Pacheco

( Tel.: 968 189 700
www.restaurantevitruvio.com

Carrillera de chato murciano estofada con
michirones.

C/ Mallorca, 10

Ceuti

Tel.: 868 923 400
www.restauranteelalbero.com

Caneldn crujiente de cordero segurefio a la
murciana con aire de vino tinto.

Vereda del Catalén, s/n
Santa Cruz
Tel.: 968 870 848

www.palacetelaseda.com

Sopa de cebolla, trufa negra melanosporum
y cake crujiente de nueces.

restaurantes
[2pe %

lusa/hing

Ronda Norte, 6 * Murcia

Tel.: 968 291 008
Wwww.pepeeltorrao.com

martes 9

Pza. San Juan, 3 + Murcia

Tel.: 968 219 495
WWW.pepeeltorrac.com

ljada de atun sobre pisto antiguo con aceite
de gamba roja.

> Caravaca de la Cruz
 / Tel.: 968 707 902
_“ www.restaurantepaladar.es

| %

Braseado de cordero segurefio con
guarnicién de portobello, acompafiado de
salsa miel-tomillo y alcachofas crujientes.

restaura

P%; Marin

C/ Raimundo Rodriguez, 3
Caravaca de la Cruz

Tel.: 968 701 106

www.restaurantepedromarin.com

Carrillera de chato murciano con salsa de
puerros al vino de la cruz y yema de corral
e inyectado de boletus.

La Asociacion
de Restaurantes de
la Region de Murcia,
ha impulsado y coordinado
la participacion en este evento
con la finalidad de promocionar
la Cocina Murciana.

La Asociacion continda priorizando el

posicionamiento de la Cocina Murciana
como atractivo turistico regional.

Algo ha cambiado
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Cocina

Murciana

La Cocina Murciana, basa su potencial en la
tradicion y productos autéctonos de la zona.
Frutas, verduras, pescados, carnes, especias...
hacen de la diversidad una explosion de sabores
y texturas inolvidables.

Expertos profesionales, aprovechan los recursos
que el terreno y el clima les brindan, como su

excelente aceite de oliva. Todo ello combinado
con las Ultimas técnicas culinarias y

siempre adaptando la cocina al gusto
de los clientes. Esto confiere a la Cocina
Murciana un gran protagonismo en Ia
dieta mediterranea. ;

mManana

restaurante

C/ Apodstoles, 34

Murcia
Tel.: 968 212 239

www.restauranterincondepepe.cor

Habas con huevo de corral en nido de patatas
y lascas de ibérico.

rest?nte

C/ Corregidor Pueyo, s/n
Murcia
Tel.: 968 271 522

www.elchurra.net

Lomo de mujol al horno con vinagre de
grosellas.

restaurante

Cé/wy

C/ Los Angeles, 3
Casillas

Tel.: 968 235 153
Wwww.restacanovas.com

Ternera al gjillo sobre trigo con un toque de

brasa y brocheta de verdura.

restaurante

Pza. de la Constitucion, s/n

La Alberca
Tel.: 968 846 103
www.restaurantevictoria.es

Alcachofa con almejas y bacalao.

resto rante
é Lgco

Ctra. Guadalupe-Espinardo
Guadalupe

™ Tel.: 968 839 700

www.torredezoco.com

Bacalao confitado sobre patata trufada y

Lo Archena

Autovia A-30, Salida 121
Archena
Tel.: 968 670 503

restaurante /

Empa

Migas de pan con crujiente de panceta de
chato y polvo de pimiento choricero.

mManana

mManana

C/ de la Fuensanta, 4

Murcia
Tel.: 968 220 798

Carrillera de ternera al Monastrell, verduras
de la huerta y pieles de cerdo.

restaurante

Alameda de la

Constitucion, 3 « Lorca
Tel.: 968 441 247

www.restaurantelacava.com,

Crujiente lorquino.

re7st_gurante
ermas -3,

Ctra. del Balneario, s/n
Archena

Tel.: 968 688 022
www.balneariodearchena.col

—d
El Segurefo y los andares.

restaurante

La Casa do lo Lug

Avda. de Zarandona, 42
Zarandona
Tel.: 618 388 988

www.lacasadelaluz.es

Timbal de berenjenas con fritada de gambas
y pifiones y gratinado con buey de mar.
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